Electrolux

Produkt #

Modell #
PROFESSIONAL
Namn #
Modular Cooking Range Line
5+5lt fritds, el, betjanas fran 1 sida med SIS #
hég bakkant (utan ryggplat), kroppshdjd AIA #
700 mm
Huvudfunktioner

588630

5+5lt fritos, el, betjdnas fran 1 sida med hég
(MBFBGBDDAO)

bakkant (utan ryggplat), kroppshdjd 700 mm

Kort specifikation

Pos.

Enheten tillverkas enligt DIN 18860_2 med 20 mm droppkant och 70
mm indragen sockel. Tillverkad i en robust ramkonstruktion i 2 mm och
3 mm i 1.4301 (AISI 304). 2 mm arbetsyta i 1.4301 (AISI 304). Slata
arbetsytor som ar enkla att rengéra. THERMODUL-anslutningssystem
ger arbetsytor med minimala skarvar som gor att fett och smuts inte
kan trdnga ner mellan enheterna. Enhet for fritering av koétt, fisk och
gronsaker (pommes frites). Indirekt och jamn varmeférdelning som
okar oljans hallbarhet. Elektronisk sensor fér exakt oljetemperaturkontroill.
Smdltprogram med lag effekt for fast fett. Oljan téms enkelt via en
kulventil. Upph&jd kant férhindrar ofrivilligt spill att komma i kontakt
med maten. Stort dversvémningsomréde runt brunnen. Enheten ar
utrustad med Sverhettningsskydd. Standby-funktion spar energi och
snabbadterstdller maximal effekt. Metallvred med silikoninfattning for
enklare hantering och rengéring.

IPX5 kapslingsklass.

Installation: Fristdende enhet med hdg bakkant, betjénas frén en sida.

e Servicevanlig, alla viktiga komponenter kan
nds frén framsidan.

« THERMODUL-anslutningssystemet ger en
arbetsyta utan skarvar som inte sldpper
igenom smuts ndr enheterna @r sammankopplade.
Detta underléttar d& en enhet behdver
avlagsnas vid byte eller service.

* Metallvred med silikoninfattning fér enklare
hantering och rengéring. Den speciella
utformningen férhindrar att det kommer in
vatska eller smuts i viktiga komponenter.

» Overhettningsskydd: Elektroniska sensorer
skyddar mot éverhattning av hallen

¢ Upphdjd kant runt baljan fér att skydda mot
infiltrering av smuts frédn bdnkskivan.

« Stort dversvémningsomréde, runt baljan.

* Minskad stréminstalining kan smdlta fast fett.

* Oljenivémarke for MAX/MIN-fylining.

» Utformad for fritering av kott, fisk, specialitéer
och grénsaker (pommes frites, chips).

* Olja kan tappas av via en kulventil med I&s s&
att den inte Oppnas oavsiktligen. Nar
kulventilen 6ppnas har den en komplett

tvarsnittséppning  fér att  latt  rengdra
drdneringssystemet.

 Elektronisk sensor for exakt oljetemperaturkontroll.

* Armerade incoloy-vdrmeelement som sitter
inuti baljan kan lyftas upp foér enklare
rengodring.

[NOTTRANSLATED]

Konstruktion
* 2 mm arbetsyta i 1.4301 (AISI 304).

* Enheten konstruerad enligt DIN 18860_2 med
20 mm droppkant och 70 mm indragen sockel.

* Plan ytkonstruktion for att 1att rengdra ytorna.
* |PX5 kapslingsklass
e Sjalvbdrande konstruktion.

Hallbarhet

« Standby-funktionen  sparar energi
Aterstdaller snabbt maximal effekt.

e Denna modell uppfyller den schweiziska
energieffektivitetsférordningen (730.02).

s
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*  Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
els.info.se@electroluxprofessional.com

Excellence.



Electrolux

PROFESSIONAL

Medfdljande tillbehor

1 av 2 korgar till 2x5It fritds

2 av Filter till 2x5 och 71t fritds
oljeuppsamlingsbehdllare

Ovriga Tillbehoér

Kopplingsrals, TL85 med hégbakkant

Rostfri frontsockel, 400mm I&ng, hojd
=200 mm

Rostfri sidosockel, héger o vanster,
installation mot vagg, 850mm djup,
hoéjd = 200 mm

Rostfri sidosockel, héger o vanster,
rygg-mot-rygg, 1700mm djup, héjd =
200 mm

Komplett rostfri sockel, installation
mot vagg, 400mm bredd, héjd = 200
mm, TL85

Rostfri sidopanel (12mm),
850x700mm, héger sidq, fér enhet
med hdégbakkant

Rostfri sidopanel (12mm),
850x700mm, vdanster sidq, fér enhet
med hégbakkant

Ryggpanel, 400x700mm, f&r enheter
med hégbakkant
Sido-kopplingsrdls f&r slatsittande
vanster sidopanel, TL85 med hog
bakkant

Sido-kopplingsrdls fér slatsittande
héger sidopanel, TL85 med hog
bakkant

Sidokopplingsrdls (12mm) for
thermaline 85 med hég bakkant,
vanster

Sidokopplingsrdls (12mm) for
thermaline 85 med hég bakkant,
hoger

Anslutning, d=850mm

- NOTTRANSLATED -

Sidoforstarkt panel endast i
kombination med sidohylla, mot
vagginstallationer, héger
Sidoforstarkt panel endast i
kombination med sidohylla, f&ér mot
vagginstallation, vanster

- NOTTRANSLATED -

AVDELNINGSPANEL 850X700MM
ROSTFRITT STAL VANSTER/HOGER

Rostfri sidopanel 850x700mm,
slatsittande, for fristdende
installation, vanster/hoger (skall bara
anvdandas vid installation mot ndgot
annat)

PNC 913035
PNC 913154

PNC 912498
PNC 912630

PNC 912659

PNC 912662

PNC 912878

PNC 913003

PNC 913004

PNC 913009

PNC 913115

PNC 913116

PNC 913206

PNC 913207

PNC 913231
PNC 913245
PNC 913261

PNC 913262

PNC 913663
PNC 913670

PNC 913686

Modular Cooking Range Line
5+5lt fritos, el, betjanas fran 1 sida med hég
bakkant (utan ryggplat), kroppshdjd 700 mm

Modular Cooking Range Line
5451t frités, el, betjénas fran 1 sida med hég bakkant (utan ryggplét),
kroppshéjd 700 mm

oretaget forbehdller sig ratten att gdéra andringar i de produkter utan féregdende meddelande.
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Modular Cooking Range Line
5+5lt fritos, el, betjanas fran 1 sida med hég
bakkant (utan ryggplat), kroppshdjd 700 mm

Elektricitet

Spdnning:
Total watt:

Viktig information

Antal brunnar:

Brunnens invéindiga
dimensioner (bredd):

Brunnens invdndiga
dimensioner (héjd%:

Brunnens invdndiga
dimensioner (djup%:
Brunnkapacitet:
Termostat intervall:
Yttermatt, bredd
Yttermatt, djup
Yttermatt, hojd
Nettovikt:

Konfiguration:

Hallbarhetsdata
Effekt, min:

400 V/3N ph/50/60 Hz
12 kW

2
140 mm
230 mm

345 mm

4 1t MIN; 5 It MAX

100 °C MIN; 180 °C MAX
400 mm

850 mm

700 mm

70 kg

pd bas;betjdnas frén en
sida

17.3 Amps

Modular Cooking Range Line

5451t frités, el, betjénas fran 1 sida med hég bakkant (utan ryggplét),

‘ € Sretaget forbehdller sig ratten att gdéra andringar i de produkter utan féregden
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kroppshéjd 700 mm
%% méddelonde
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